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Frasraus

I une exigence pour tous, une attention pour chacun
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Lundi 28 septembre

Mardi 29 septembre

Jeudi ler octobre

Vendredi 2 octobre

Salade verte

Salade verte

Salade verte "
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i Plat conseillé pour un menu équilibré
Produit Bio
Souligné = Produits frais / ou de saison

Ajustement possible selon arrivage*
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Fromage - Fromage "
Yaourt Yaourt
.l Tartelette aux fruits G
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Les allergénes par
plat

Lait

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Euf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin
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Lundi 28 septembre

Buffet d’entrées

Joue de porc au caramel

Riz/courgettes

Fruits/Fromage/yaourt

Mardi 29 septembre

Buffet d’entrées

Raviolis

Fromage/yaourt

Fruits

Jeudi ler octobre

Buffet d’entrées

Poisson au beurre blanc

Boulgour/Poélée de
légumes

Tartelettes aux fruits

Fruits/Fromage/yaourt

Vendredi 2 octobre

Buffet d’entrées

Boulettes a la Thai

Meélange de céréales

Haricots beurre

Fruits/Fromage/yaourt




